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RESTAVRACIJA

Dobrodosli v Srebrni Vilici,

kulinariCnem biseru, ki se nahagja v oCarljivem Hotelu Zala Piran. V osr&ju Pirana vas
nasa restavracija vabi, da okusite Cudovito fuzijo lokalnih okusov in sodobne

kulinarike. Srebrna Vilica zimenom obljublja elegantno kulinarcno izkusnjo, kjer se
sveze, sezonske sestavine sreCajo z iziemno gostoljubnostjo. Uzivajte v toplem

ambientu med piranskimi ulicami, ko si privoscite obrok, pripravijen v cast bogate

dedi$¢ine slovenske obale.
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HLADNA PREDJED

Tunin tatar €14,90
Marinirana tuna v sojini omaki na
posteljici jagod z algami in koromacem.
Gamberov tatar € 15,90

Svez gamberov tatar z olicnim oljem,
limeto, drobnjakom in limonino
majonezo. Rdeci poper za piko nai.

Goveji tatar € 15,90
Goveji angus s hiSno mesanico in
dodatkom limonine majoneze,
prepelicjim jajcem in Cilijevimi laski.
Carpaccio iz hobotnice € 16,90

Hobotnica, prelita z aromatiziranim
oliem in emulzijo pomarance.

Goveji carpaccio s €17.90
tartufi

Angus file z oliem belih tartufov in sveze
nariban & tartuf,

JUHE

Bu¢na juha €6,90
Buca maslenka s pomaranco, kremnim
sirom in buckinim Cipsom.
Paradiznikova juha €5,90

Juha s pestom suhega paradiznika.

Babicina juha €7.90

Dnevna juha Sefovega izbora.

TOPLA PREDJED

Izbor raviolov € 14,90

Domaci ravioli so polnjeni s sezonskimi
okusi, zato se za trenutni izbor
posvetujte z natakarjem.

Njoki z Italijansko €14,90
salsiccio

Hisni njoki v zelis&ni omaki s
parmezanom in kos¢ki klobase.

3 - hodni meni za € 39,90

Predjed Glavna jed Sladica
Nekaj toplega ali hladnega Pricakuj nekaj, kar si bos Za zaklju¢ek popolnega
za ogrevanje. zazelel/a tudi jutri. vecCera Se nekqj sladkega.

€15,90

€8,90

Sefov meni ni na voljo vsak dan. Prosimo, posvetujte se z nasim natakarjem.

DOMACE TESTENINE

Carbonara €15,90
Guanciale, jajca, pecorino, malo
parmezana ter veliko Ermega popra.
Cacio e pepe € 14,90

Zelo enostavna omaka, sestavljena iz
sokov testenin, popra in pecorina.

Tartufi € 18,90

Istrska specialiteta. Bela tartufova krema
in svez ¢rn tartuf,

Gamberi in jurcki € 18,90

Kombinacija morja in gozda, ki vas ne
bo pustila ravnodusnih.

Gyl

Bolognese €14,90

Nekateri pravijo bolonjska omaka,
nekateri mesni ragu. Klasika.

Aglio e olio €15,90

Ime pove vse. Lahka, rahlo pekocain
osvezujoca omaka.

Amatriciana € 16,90

Paradiznik, guanciale, veliko pecorina in
reducirana lokalna malvazija.

Alfredo € 14,90

Fettuccini Alfredo. Kremasta pasta z
maslom in parmezanom.
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GLAVNE JEDI

Svinjska potrebusevina € 23,90

Mehka in hrustljava glazirana
potrebusina s karamelizirano Salotko in
bucnim pirejem.

Racéja prsa € 24,90

Hrustljavo zapecena racja prsa s
pirejem, peceno zelenjavo in svetleCo
omako. Priporo€amo srednje peceno.

Steak ribeye file € 28,90

Gospoda med steaki postrezemo s
pirejem, glazirano Salotko in vinsko
omako.

Steak iz picanhe € 27,90

Picanha je odli¢na kombinacija med
mehkobo in okusom. Postrezemo s
pirejem in frisem graha.

Hobotnica € 28,90

Popecena lovka, polozena na omako
sofrito v kombinaciji s parmezanovo
polento in pe&eno zelenjavo.

BURGERJI

Goveji cheeseburger € 16,90

Brio§ bombeta, brie, hrustljava slanina,
karamelizirana Cebula, rdece zelje.
Priloga: krompirCek s parmezanom.
Goveji smash burger € 15,90

Brio§ bombeta, dve hrustljavi polpeti s
cheddarjem, svez paradiznik, kisle
kumarice.

Priloga: krompirCek s parmezanom.

ZELITE DELITI?
ZA DVA...

Steak za 2

Prosimo, posvetujte se z natakarjem za
tfrenutno specialiteto.

Surf & Turf po nase € 54,90

Goveji steak, tunin steak in popeceni
jadranski gamberi. Surf & turf po nase.
Priloga: pire, gobe, Cesnovo maslo.

Tunin steak € 26,90 PRILOGE
Modroplavuta tuna, marinirana v sojini
omaki s &rnim sezamom. Za prilogo prija Kruh €2.00
sezonska svezina. Pecen krompir €4,90
File morske Zabe € 26,90 Hisni pire €490
Pecen file, oblit z maslom in polozen na Peéena zelenjava £5,90
puhasto belo polento. Priloga: ’
Dehidriran paradiznik in ajdove kokice. Sezonska solata € 5,90
DODATKI SLADICE
Crni tartuf £€9,90 Cokoladna poezija £7,90
éesnovo maslo £290 Lava tortica s kepico sladoleda.
. Créme briilée €790

Zelis¢éno maslo €290 , . e

To je klasika. Poci in uzZiva.
Domaca pasteta € 4,90 .

Canoli €8,90
Pecen gqmber €4,00 Posvetujte se za tfrenutno izbiro.
Sefov pozdrav €0,00

Pogrinjek zaraZunamo € 2,50 po osebi.
Vse cene so zDDV.

Gyl

Sorbetto €7,90

Jagoda ali pasijonka?
Kot sladoled ali kot pijaca?
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